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Pastilles de goût

Flaveur

Pour déguster un fromage à sa juste valeur, faites appel à tous vos sens.

Regardez-le, humez-le, touchez-le puis goûtez-le, c’est ainsi que vous découvrirez les flaveurs 
qu’il a à révéler, son intensité et sa texture.

Englobe les perceptions de saveur, d’odeur et de sensations en bouche.

Intensité
Permet de comprendre la force à laquelle seront perçus les attributs du fromage lors de la dégustation.

Texture
Réfère à la propriété du fromage en bouche et à ce qui est ressenti lors de la mastication.

Arômes: Lait frais, lait chauffé, lait caillé frais, lait caillé 
acidifié, yogourt, crème fraîche, beurre frais ou beurre 
fondu.

Arômes: bouillon animal ou l’étable

Arômes: miel, violette, trèfle, rose.

Arômes: ail, bois, chou, foin, herbe coupée, légumes cuits, 
oignons.

Arômes: croûte fleurie blanche ou de fromage bleu.

Arômes: café, caramel, graines grillées, brioche, vanille, 
fumée, noisette grillée.

Arômes: fruits secs, fruits frais (pomme, ananas, 
orange, citron, abricot), huile d’olive, amande, 
noisette.

Fromage qui est dur; qui requiert une force moyenne de la mâchoire afin de le déformer 
ou de le rompre.

Fromage flexible; qui se déforme aisément sans revenir à son état initial; peut également 
être qualifié d’élastique.

Fromage dont la particularité est de se défaire en bouche sous la pression. Il est friable.

Fromage qui se dissout en bouche.

Fromage qui présente une consistance moyenne, lisse et crémeuse.



1051 Le Lotbinière
Fromage unique rappelant le goût d’un suisse peu acidulé. 
Termine sur une touche fruité et de noisettes. Ajoutez-le à 
vos sauces, à vos fondues et à vos raclettes. 
SANS LACTOSE
170G

1055 Le Fin Renard
Goût de champignons et de cacao, arômes de noix grillées 
et de beurre. Odeur de terre et de cerises confites. Idéal pour 
gratiner et pour rehausser tous les plats. Il est excellent dans les 
hamburgers, les gratins, les omelettes et en raclette.
170G

1053 Le Bergeron Classique Fumé
Goût torréfié bien équilibré. La saveur de fumée 
ne masque pas le goût du fromage. Excellent avec 
les viandes grillées. Essayez-le dans vos sandwichs, 
en grilled-cheese ou en raclette. Il est la meilleure 
façon de conclure un repas.
200G

1054 Le Seigneur de Tilly 18 mois
Fines notes de torréfactions avec une pointe de fruits en 
fin de bouche. Une Texture légèrement friable. Délicieux 
dans les plats cuisinés, les salades et les hors d’oeuvres. 
Faites-lui confiance pour rehausser vos sauces. 
SANS LACTOSE
170G

1052 Le Bergeron Classique
Goût de crème, de beurre et de noisettes 
fraîches. Saveur lactique accompagnée 
d’une pointe d’acidité. Comme collation ou 
pour agrémenter vos sauces, il est un choix 
gagnant qui plaira à toute la famille.
200G

Les Classiques

1050 Louis Cyr
Digne des meilleurs plateaux, il est l’ingrédient de 
choix pour rehausser la saveur de vos mets. Pour 
une formule gagnante, servez-le à l’apéro.
UN FROMAGE FORT, DIGNE D’UN GRAND NOM!
170G

Matière GrasseHumidité
36%33%

Matière GrasseHumidité
28%43%

Matière GrasseHumidité
29%42%

Matière GrasseHumidité
28%42%

Matière GrasseHumidité
15%47%

Matière GrasseHumidité
28%43%

12$

12$ 13$

12$

13$

12$

3Retrouvez tous ces produits et plus encore sur notre boutique en ligne!



1027 Île-ASH-Island
Ce fromage à pâte molle et à croûte fleurie possède 
en son centre une ligne de cendre végétale. Une odeur 
de champignons et de crème fraiche. L’ajout de crème 
fraiche nous procure une finale de beurre salé.
180G

1031 Le Pont Tournant
Fromage à pâte molle et à croûte fleurie possédant 
une odeur de champignons et de crème fraîche, 
provient d’un ajout de crème(double crème) aux goûts 
de crème fraiche et d’une finale de beurre salé.
180G

1029 P’tit Délice
Fromage triple crème à pâte molle et à croûte 
fleurie. Il se démarque grâce à son arôme de 
champignon et sa texture crémeuse.
150G

1030 Brie Mont-Laurier
Fromage à pâte molle et à croûte fleurie qui possède 
un goût pur et frais. Un vrai délice qui sera un succès 
à coup sûr pour vos réceptions ou simplement pour la 
collation.
180G

1028 Le Soeur Angèle
Fromage double crème fait de lait de vache, de 
lait de chèvre et d’un ajout de crème. Odeurs de 
champignons frais, goût de lait et de crème caprine. 
Pâte fondante à coulante et au cœur très tendre.
180G

1024 L’Attrappe Coeur
Ce fromage à croûte fleurie offre un doux arôme de 
champignon blanc et une saveur de lait frais aux notes 
de beurre légèrement salé. Sous la croûte blanche et 
duveteuse se présente une pâte de couleur crème à la 
texture variant  de crayeuse à crémeuse, de la croûte 
vers le centre.
180G

Les Onctueux

Matière GrasseHumidité
29%50%

Matière GrasseHumidité
23%55%

Matière GrasseHumidité
29%50%

Matière GrasseHumidité
42%48%

Matière GrasseHumidité
24%54%

Matière GrasseHumidité
29%50%

17$ 13$

13$

13$

17$

13$

4 Retrouvez tous ces produits et plus encore sur notre boutique en ligne!



1005 Le Remarquable

5

55$

45$ 45$

50$

50$

Économisez

Nos coffrets-cadeaux sont emballés dans une magnifique boîte Perfection.

4$

Économisez

1$

1001 Le septième ciel

1004 L’exquis1003 Le Classique

1002 L’artisan

Coffrets-cadeaux
Économisez

2$



1011 Le Cru du Clocher
Ce fromage au lait cru conjugue les nuances de la 
maturité aux audaces de la fraîcheur. Avec l’onctuosité 
du lait de vache, Le Cru du Clocher propose aux fins 
palais toute l’étendue des plaisirs propres aux fromages 
qui ont du panache.
160G

1020 St-Fé
Ce fromage sans lactose exige une période 
d’affinage de 3 mois et présente une texture 
onctueuse. Avec des parfums qui rappellent la 
crème et l’amande fraîche, il convient à ceux qui 
souffrent d’intolérance au lactose.
200G

1025 Franc-Gilles
Il se caractérise par son odeur d’olive, de crème sure et 
de champignon forestier. Légèrement salé pour laisser 
place aux arômes de noisette, beurre lactique et de 
champignon sauvage. Une croûte rugueuse et marbrée de 
couleur brune et noire qui lui donne tout un caractère.
170G

1016 Le Coeur du Village
Un fromage cheddar pasteurisé, présenté en 
étages. L’étage central est macéré dans de la 
gelée de vin rouge du Domaine Desducs, vignoble 
témiscamien. Il se distingue par son apparence.
150G

1018 La Fleur de Weedon
Fromage fermier de type suisse, sa croûte est 
peinturée d’un jaune fleur. Fait à 100% de lait de 
vache pasteurisé au goût de beurre et de noisette.
145G

1023 Le Bâtisseur
Ce fromage produit des arômes beurrés, légèrement 
fruités avec des notes de noix, de macis et de malt. 
Près de la croûte, ce sont plutôt des arômes de 
champignons sauvages que nous percevons.
135G

Les paysans

Matière GrasseHumidité
31%39%

Matière GrasseHumidité
29%42%

Matière GrasseHumidité
31%39%

Matière GrasseHumidité
28%41%

Matière GrasseHumidité
30%35%

Matière GrasseHumidité
31%39%

15$
12$

13$
14$

15$

14$

6 Retrouvez tous ces produits et plus encore sur notre boutique en ligne!



1012 Le Désirable
Affiné dans la masse plus de trois mois et fait 
de lait pasteurisé, ce fromage à pâte ferme sans 
croûte est un cheddar marbré de sirop d’érable. 
Délicieux au déjeuner, au brunch et en collation.
140G

1022 St-Paulin
Découvrez ses arômes de lait et de yogourt avec un 
goût de beurre et de noix légèrement acidulé.
180G

1019 Le Clos St-Ambroise
Fromage et bière St-Ambroise, alliés magnifiquement 
pour rehausser les arômes fruités du fromage. Texture 
moelleuse, légèrement souple, arôme de noix et saveur 
fruité avec une note évoquant la bière St-Ambroise.
175G

1017 Le Douanier
Affiné en haloir pendant plus de neuf semaines, il est séparé 
en son centre par une cendre végétale comestible. Aux 
arômes de terre et à saveur végétale, le Douanier a une 
présence marquée en bouche de noix et de pommes vertes.
175G

1013 Le St-Vallier
Le St-Vallier est un fromage nature à faire 
griller. Ce fromage ne fond pas, c’est-à-dire qu’il 
gardera toujours sa forme lors de la cuisson.
165G

1015 Le Boucané
Ce fromage à pâte ferme à croûte naturelle est fait 
de 100% lait de vache pasteurisé. Aromatisé avec une 
saveur naturelle de fumée, ce Gouda possède une 
texture tendre et offre un goût bien balancé entre la 
note de beurre et de fumée.
150G

Les Aromatisés

Matière GrasseHumidité
31%37%

Matière GrasseHumidité
28%43%

Matière GrasseHumidité
25%48%

Matière GrasseHumidité
24%48%

Matière GrasseHumidité
24%50%

Matière GrasseHumidité
25%50%

À griller

13$

15$

12$

14$

15$

15$

7Retrouvez tous ces produits et plus encore sur notre boutique en ligne!



1026 Raclette Fritz
Son arôme est marqué et lactique 
et il possède un goût franc de 
noisette et de champignon, ainsi 
que des nuances de lait et de 
beurre.
220G

1046 Craquelins 34 Degrees
Délicieux et croustillant, ce sont 
les craquelins les plus fins et les 
plus croustillants qui soient. Ils 
sont cuits sans huile ajoutée. 
SANS GLUTEN
127g

1032 Le P’tit Blanchon
Le P’tit Blanchon est crémeux 
et se tartine à merveille sur des 
biscottes ou du pain chaud, 
ou encore, on l’utilise comme 
ingrédient dans plusieurs 
recettes. Il saura ravir les plus 
fins connaisseurs.
170G

1062 Inspiration Raclette
Idéal pour gratiner vos légumes, vos pommes 
de terre et même vos charcuteries. Avec son 
goût de champignons et sa touche de poivre, il 
enchantera vos convives.
300G

1061 Fondue Bergeron 
Classique
Notre fondue vous charmera avec 
son intérieur crémeux au goût léger 
de noisettes et de fromages. Une 
bouchée fondante et croustillante, 
elle convient parfaitement en 
entrée, avec une salade ou pour 
accompagner un plat principal.
225G

NOTE : Si toutefois, au moment de la livraison, un 
produit commandé n’était pas disponible chez le 
producteur, nous le remplacerons par un produit de 
valeur égale ou supérieure.

***

Merci de votre compréhension !

1045 Craquelins 100% 
Fromages
Léger, aéré avec un petit 
croquant. Riche en 
protéines, composé à 100% 
de fromages. La collation 
parfaite pour tous les 
amateurs de fromages. 
SANS GLUTEN
50g

Matière GrasseHumidité
30%70%

Matière GrasseHumidité
15%75%

Matière GrasseHumidité
24%48%

10$

12$

20$

14$

9$15$

8 Retrouvez tous ces produits et plus encore sur notre boutique en ligne!



Découvrez nos fromages importés
Offert en ligne seulement

Exclusif pour le temps des fêtes !!

Old Amsterdam
Ajoutez une note festive à 
vos plateaux de fromages 
d’hiver avec ces bouchées 

d’Old Amsterdam en forme 
de sapin!

Fol Épi
Tendre et fruité, Français et fin 
jusqu’au bout des tranches. Fol 
Épi répond à tous les désirs pour 
un plaisir maximal.

St-Aubin
Offrez-vous une expérience gustative unique. 
Apprécier un morceau de St-Aubin, c’est se laisser 
surprendre par une nouvelle expérience fromagère.

Bresse Bleu
Retrouvez tous les 
jours le plaisir simple 
et gourmand de 
mordre dans le plus 
crémeux des bleus.

L’Excellence
Un fromage au beurre avec une texture 
divinement soyeuse, juste au moment 
où vous pensiez qu’elle ne pourrait pas 
être plus gourmande!

Prix et détails disponibles en ligne.

Quantités Limitées

Parfaites pour vos apéros, brunchs et soirées vin & 
fromages, nos charcuteries fines sont disponibles dans 
une vaste gamme de variétés tantôt classiques, tantôt 
originales.

Mousses et terrines

La meilleure façon de savouver le fromage

1038 �Orange canneberge et vodka

7$
unité

60ml

1039 �Canneberge, framboise, ginseng et anis

1037 Confit d’oignons et 
canneberges
Notre confit d’oignons et 
canneberges à teneur réduite 
en sucre est un incontournable 
pour accompagner vos 
fromages et plus. Avec 
concentré de jus de pomme et 
sans sucre ajouté.
300ml

L’ACCOMPAGNEMENT PARFAIT!

1033

Pâté de viande de campagne 
à l’ancienne 
150g

1035

Mousse de foie de canard au 
Pineau des charentes 
125g

1034

Terrine de canard et porc 
à l’orange  
125g

1036

Terrine de de trois gibiers 
avec porc et grains de poivre  
125g

Des tartinades de première qualité 100% fruits, sucrés avec du sucre 
de canne et du sirop d’érable pur. Délicieux avec les fromages doux 
de la famille des Bries.

12$

8$

11$

11$

11$



GOURMET

10$

10$ 18$

17$

17$

17$

17$

17$

17$

17$

18$

18$

18$

1257

1214 1254

1256
Sauce Tequila lime    .
Tequila lime sauce 
53 ml

1257
Sauce Original    .
Original sauce 
53 ml

1254
Sauce BBQ Bourbon Bacon
Bourbon Bacon BBQ sauce.

350 ml

1255
Sauce BBQ Texas    
Texas BBQ sauce 

350 ml

1251
El Paso
Épices Tex Mex 
125 g

1253
Mardi Gras
Épices Cajun
110 g

1252
Montréal
Épices à steak 
135 g

1205
Sauce BBQ érable 
et poivre    
Maple & pepper 
BBQ sauce 
350 ml

1201
Mélange 4 poivres    

4 pepper mix 
110 g

1204
Montréal - viandes    

& volailles.
Montreal - meat 

poultry 
150 g

1214
Sauce Général Tao 
General Tao Sauce
350 ml

1215
Sauce Pad Thai 
Pad Thai sauce   
350 ml

1125
Rhubarbe, fraises et pommes    

Rhubarb, apples & strawberries
300 ml

1124
Beurre de pommes 

Apple butter
300 ml

1126
Poires et pommes  

Pears & apples
300 ml 

1127
Framboises & pommes    

Raspberries & apples   
250 ml 

1121
Oignons rôtis, pommes et balsamique

Balsamic, roasted onion & apple   
250 ml 

1122
Canneberges, érables et balsamique   

Cranberry, maple & balsamic   
250 ml 

10$

10$

11$

12$

12$

12$

1121

1703
Gelée à l’érable.

Maple jelly 
115 ml 13$

1701
Beurre d’érable

Maple butter
330 g 

20$

GLUTEN

FR
EE
•S
AN
SG

LUTEN

1251

1124

1125
1126

1216
Sauce Satay aux arachides
Peanut Satay sauce
350 ml

GL
UT
EN

FREE • SANSGLUTEN

10



Mélangez, enfournez et déguster! 
Mix, bake and enjoy!

Délice chocolaté! 
Chocolate delight!

12$

De la Thaïlande à votre table! 
From Thailand to your table!

Goûteuse et réconfortante! 
Tasty and conforting!

Simple à préparer, un plaisir à savourer!
Easy to prepare, a pleasure to serve!

Tout ce qu’il manque pour un succès assuré, c’est d’y ajouter quelques ingrédients 
et le tour est joué! Simply add a few simple ingredients and you’ll have all you need to 
succeed and savour the goodness of homemade taste!

GOURMET

1303
Biscuits aux pépites de chocolat 
Chocolate chip cookies

1304
Mélange à brownie  

Brownie mix

1305
Soupe asiatique  
Asian soup

1306
Soupe tom yum  

Tom yum soup 

12$

12$

12$

1109
Sel de mer – paprika fumé 
Sea salt with smoked paprika

1110
Sel de mer – ail & basilic 
Sea salt with garlic & basil

1103  
Huile d’olive extra vierge 
Extra virgin olive oil

1105 
Vinaigre balsamique foncé 
Dark balsamic vinegar

1108 
Vinaigre balsamique à l’érable 
Maple balsamic vinegar

1101  
Huile d’olive basilic 
Basil olive oil

HUILE D’OLIVE  
OLIVE OIL
250 ml

1113
Glaçage balsamique blanc

White balsamic glaze

250 ml 

1112
Glaçage balsamique classique

Classic balsamic glaze

250 ml 

VINAIGRE BALSAMIQUE 
BALSAMIC VINEGAR
250 mlSEL INFUSÉ   INFUSED SALT 

MOULIN À SEL  SALT MILL 100G

30$

30$

25$

25$

15$

15$

1112

1113

1109 1110



Nom et Prénom/Full name # ITEM # QUANTITÉ 
QUANTITY TOTAL $

Notez vos ventes et commandez-les en ligne

ÉTAPES À SUIVRE

Vous voulez organiser une campagne de financement ?
You would like to organize a fundraising campaign ? perfection.ca

1 800 463-0043

MES COMMANDES

Utilisez ce tableau pour noter les produits de vos acheteurs. 
Use this table to write the products of your buyers.

Remplissez le bon de commande en ligne dans votre 
connexion participant. Complete the online order form in your 
participant connection.

Confirmez votre commande en effectuant le paiement. 
Confirm your order by making the payment.

MY ORDERS

Record your sales and order them online

STEPS TO FOLLOW

PAYÉ 
PAID


