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Le meilleur fruit au moment de la récolte!

Qualité Premium

Pamplemousses ”Star Ruby”

Qualité Premium

Conserver à la température ambiante jusqu’à une semaine ou au réfrigérateur jusqu’à un mois. Les oranges et les pamplemousses gardés à température ambiante sont plus juteux.

#6125			    
Sac de 7 lbs

#6150			 
Format 15 lbs	
(3 sacs de 5 lbs)

#6225			 
Sac de 7 lbs

#6250		
Format 15 lbs      
(3 sacs de 5 lbs)

Teneur très élèvée en vitamine C

 (120% de l’apport quotidien 
par portion)

Source de fibres 
(3g par portion)

Sans gras

Sans sodium

Source de potassium 
(230mg par portion)

1 portion = 140 g (1 moyen)

Teneur très élèvée en vitamine C

 (90% de l’apport quotidien 
par portion)

Source de 
fibres (2g par 

portion)

Sans gras

Sans sodium

1 portion = 140 g (1/2 grand)Le meilleur fruit au moment de la récolte!

Oranges ”Navel”



Clémentines

Avocats

Le meilleur fruit au moment de la récolte!

”HASS”

Courchesne Larose est 
fier d’être l’une des rares 

entreprises de distribution 
de fruits et légumes à être 

certifiée Écoresponsable 
Niveau 2 Performance. 

Cet accomplissement est la 
preuve de notre volonté 
à contribuer de manière 

concrète au développement 
durable de notre planète.

Qualité Premium

Qualité Premium

#6325			 
Sac de 7 lbs

#6350			 
Format 15 lbs	
(3 sacs de 5 lbs)

#6425			 
Sac de 5 lbs

1 portion = 140 g (1/2 grand)

Bonne source vitamine C

Sans gras           
(0.1g par portion)

Sans sodium        
(1mg par portion)

1 portion = 74 g (1 fruit)

Conserver les clémentines dans un contenant aéré. 
Au réfrigérateur ou dans un endroit frais et sec 

pendant une période allant jusqu’à un mois (ou à la 
température ambiante pendant deux ou trois jours).

Faires mûrir les 
avocats fermes 
à température 

ambiante jusqu’à 
ce que le fruit cède 

sous une légère 
pression. Couverts 
et au réfrigérateur, 

les avocats mûrs 
ou coupés jusqu’à 

cinq jours.

perfection.ca

Nous utilisons une nouvelle technologie de tri avancée qui 

garantit que seuls les agrumes de la plus haute qualité vous soient 

livrés. Grâce à cette technologie sophistiquée, chaque fruit est 

manipulé avec le plus grand soin. Chaque agrume est lavé, séché, 

inspecté et trié avec précision, réduisant considérablement les 

dommages et maintenant leur état impeccable. Vous pouvez ainsi 

savourer des fruits frais et parfaits.

Notre engagement envers la qualité ne s’arrête pas là. Nous 

avons investi dans cette technologie de pointe pour vous 

offrir une expérience exceptionnelle, du verger à votre table. 

Faites confiance à notre expertise et à notre dévouement pour 

vous fournir les meilleurs agrumes du marché.
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Vous voulez organiser une cam
pagne de financem

ent ?
You w

ould like to organize a fundraising cam
paign ?

perfection.ca
1 800 463-0043

U
tilisez ce tableau pour noter les produits de vos acheteurs. 

Use this table to w
rite the products of your buyers.

Rem
plissez le bon de com

m
ande en ligne dans votre 

connexion participant. Com
plete the online order form

 in your 
participant connection.

Confirm
ez votre com

m
ande en effectuant le paiem

ent. 
Confirm

 your order by m
aking the paym

ent.
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W

PAYÉ 
PAID

N
otez vos ventes et com

m
andez-les en ligne

Record your sales and order them
 online


