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Par ici ça �nt � pain frais

Nom et Prénom/Full name # ITEM # QUANTITÉ 
QUANTITY TOTAL $

Notez vos ventes et commandez-les en ligne

ÉTAPES À SUIVRE

Vous voulez organiser une campagne de financement ?
You would like to organize a fundraising campaign ? perfection.ca

1 800 463-0043

MES COMMANDES

Utilisez ce tableau pour noter les produits de vos acheteurs. 
Use this table to write the products of your buyers.

Remplissez le bon de commande en ligne dans votre 
connexion participant. Complete the online order form in your 
participant connection.

Confirmez votre commande en effectuant le paiement.
Confirm your order by making the payment.

MY ORDERS
Record your sales and order them online

STEPS TO FOLLOW

PAYÉ 
PAID



Un plai�r à cha�e b	chée!
U� croû� d�ée. U� m� �ndre. Des sa�urs  b­�s.

Bienvenue dans notre univers gourmand où la passion et le savoir-faire 
se rencontrent pour créer des moments inoubliables.

Tout l’accent est mis sur la fraîcheur et la saveur.

Nos boulangers s’appuient sur le respect des méthodologies artisanales 
afin de confectionner des pains au goût unique et délicieux.

Micה blancה

Bel� 6 �ains

Pain chococo

Nƣ��es, rai�ns et m�l

L’�iv�r

Nƣx Levain

Miche faite de farine blanche non blanchie 
parfaitement alvéolée. Sa mie tendre et 
sa croûte croustillante font d’excellents 
sandwichs.

Excellent pain pour le petit-déjeuner. Son 
mélange de 6 grains apporte du croquant 
à sa mie moelleuse.

Garni d’une généreuse portion d’olives 
noires et d’herbes de Provence, ce pain est 
délicieux trempé dans l’huile d’olive avec 
un soupçon de vinaigre balsamique.

Le pain préféré de tous au petit-déjeuner, 
car il révèle vraiment tout son parfum et ses 
saveurs une fois grillé.

Un pain nourrissant avec sa généreuse 
quantité de noix, il accompagne à merveille 
fromages et pâtés.

Pâte viennoise généreusement garnie de noix 
de coco râpée. Une petite touche d’exotisme 
aux journées froides de janvier!

Farine, eau, levain, sel, levure.

Pâte viennoise, chocolat blanc, noix de 
coco râpée.

Farine, farine de seigle, mélange champêtre, 
noisettes, raisins, miel.

Farine, eau, olives noires, huile d’olive, sel, 
levure, herbes, fenouil.

Farine, eau, noix de grenobles, sel, levain, 
levure.

#5018

9$

#5010

#5011

#5019

#5012

#5013

9$

11$

12$

10$

10$
Ingrédients:

Ingrédients:

Ingrédients

Ingrédients

Ingrédients

Ingrédients
Farine, eau, graines de lin, triticale, millet, 
avoine, graines de tournesol, graines de 
sésame, sel, levure.




